Chef de cuisine : M.Ferrand La Tour du Pin, le 8 Sept 2011

Vel
Dy 12 ag 168 Sepf

Lundi 12 Septembre 2011

Céleri rémoulade/ chou rouge/ concombres a la creme/
salade maltaise ou crudités

*k%

Chili con carne

*k*k

Yaourt nature / yaourt aromatisé/fromage

*k%

Crépe au sucre, sirop d’érable, coulis de fruits / fruit

Mardi 13 Septembre 2011

Salade de riz aux fruits de mer/ salade piémontaise/
salade d’ebly/ taboulé/ potage pates ou crudités

*k*

Saumon a la hongroise ou poisson pané avec julienne de légumes

*k%

Fromage / yaourt aux fruits /nature

*k%

Crumble aux fruits ou fruit

Jeudi 15 Septembre 2011

Pizzas ou crudités/

*k%

Palette de porc et champignons a la creme

*k*k

Fromage / yaourt aromatisé /nature

*k%

Salade de fruits frais

Vendredi 16 Septembre 2011

Melon ou pasteque

*k*k

Gigot d’agneau et pommes dauphines

*k%

Petits suisses/ yaourt fruits/fromage

*k*k

Assortiment de flans ou fruit
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